U nas se nemusite bat srkat

30.04.2024
Minh Do Vu popisuje vznik restaurace Taiko Ramen Bar i to, Ze hostlm toleruje svérazné stolovaci navyky,
které jsou spojené s konzumaci japonskych jidel.

=

0 tom, Ze bychom si otevreli vlastni restauraci, jsme se bavili se dvéma kamarady uz v roce 2018. J3,
Quang Tran Khoi a Huy Le jsme si sedli u saké a vina a rozebirali své napady. Pfemysleli jsme nad tim, co
chybi na trhu v rdmci asijské kuchyné, protoze tu mame vsichni tfi rddi. Nakonec jsme se shodli na tom, Ze
jsou to japonska jidla. Zacal dlouhy proces hledani prostoru a vytvareni menu i koncepce restaurace. Tu
jsme otevreli v roce 2019 v Husitské ulici a k tomu pridali jeSté stanek ve smichovském Manifestu.

V nasem menu najdete tradicni asijska jidla, jako je napriklad japonska nudlova polévka ramen.

Nabizime taky chobotnicové kroketky s japonskou majonézou a japonského suseného tunaka katsuobushi.
Velmi oblibené je i karaage, tedy smazené kureci maso na japonsky zptsob, nebo yaki gyoza, coz jsou
lehce osmazené japonské knedlicky se smési mletého veprového masa a zeleniny. K tomu se vyborné hodi
japonské pivo, nabizime ale i vina, napriklad italské prosecco.

Pouzivame hlavné Cerstvé suroviny, nakupujeme ¢eskou zeleninu i maso od ceského rfeznika. Nudle jsou
domaci a nékteré typické ingredience si nechavame vozit pfimo z Japonska. Varim ja a m{j kolega.
Kulinarské umeéni jsme se naucili v predeslé praci, kde jsme pracovali jako kuchari, ale taky doma, kdyz
jsme zkouseli rlzné recepty z knih.

Tip pro vas

Japonské jidlo se jako vétsina asijskych pokrm{ konzumuje pomoci hilek. U polévky ramen je ale
v Japonsku dovoleno srkat, dokonce to je zvyk. Urcité se toho nebojte.



